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Migliorate 
i vostri processi 
di produzione 
della birra
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Pompe e tubi flessibili affidabili per una 
produzione di birra costante e di alta qualità
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Nella produzione della birra, il danneggiamento 
del lievito o un dosaggio impreciso degli additivi 
comportano una qualità della birra incostante, 
mentre i tempi di inattività non pianificati dovuti 
a guasti alle apparecchiature, linee di raccolta 
lunghe o un sistema clean-in-place (CIP) 
inefficace fanno aumentare i costi.

Le nostre pompe peristaltiche e sinusoidali, 
insieme ai tubi flessibili di lunga durata, 
consentono ai birrifici di superare con successo 
queste sfide

• �Mantenendo una qualità costante della birra

• �Eliminando il rischio di introdurre ossigeno nel 
processo di birrificazione

• Massimizzando la produttività 

• �Riducendo gli sprechi di prodotto, il consumo 
energetico e l’utilizzo di acqua

Dalla gestione delicata del lievito al dosaggio 
accurato degli additivi, dal pompaggio di terra 
diatomacea abrasiva alla misurazione dei 
prodotti chimici per il trattamento dell’acqua, 
le nostre soluzioni garantiscono che il prodotto 
sia trasferito o dosato in modo accurato e 
igienico senza subire danni.
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Tempi di raccolta del lievito più rapidi

Grazie all’elevata capacità di 
aspirazione, le pompe Certa 
Sine® di MasoSine e le pompe 
peristaltiche Bredel sono in grado 
di gestire facilmente un’ampia 
gamma di viscosità senza 
compromettere le prestazioni.
Le pompe Certa sono semplici da pulire e 
perfette per la gestione di prodotti viscosi o fluidi 
(1 cP – 8 milioni cP). La loro elevata capacità di 
aspirazione consente di trasferire il lievito attraverso 
lunghe linee di raccolta, con un aumento della 
velocità di raccolta fino al 50%. Il rotore sinusoidale 
garantisce un flusso pressoché privo di impulsi, 
riducendo significativamente il rilascio di CO₂ e 
mantenendo un trasferimento laminare stabile, 
ideale per livelli di produzione multipli o linee di 
raccolta lunghe. 

BrewDog

“Il motivo principale per cui abbiamo 
adottato le pompe Certa è stato il 
miglioramento della gestione del lievito. 
Inoltre, ora una delle pompe Certa 
svolge il lavoro delle due pompe a lobi 
che utilizzavamo in precedenza per la 
raccolta. Una manipolazione delicata 
è fondamentale. Una pompa che 
danneggia il lievito comprometterebbe 
la qualità della birra, pregiudicandola. 
Grazie alla delicatezza della pompa 
Certa, possiamo raccogliere il lievito 
dieci volte.”
James Fairfoul, Tecnico birraio presso BrewDog

Leggi il caso di 
studio completo su 

BrewDog qui

BrewDog migliora l’efficienza e 
la qualità del lievito grazie alle 
pompe Certa Sine 
Nel 2025, nell’ambito di un progetto di 
ammodernamento della cantina e dopo una prova di 
successo, BrewDog ha sostituito le tradizionali pompe 
a lobi con le pompe sinusoidali MasoSine Certa Sine 
300. Il cambiamento è stato dettato dalla necessità di 
proteggere la vitalità del lievito e migliorare l’efficienza 
durante due fasi chiave del processo di produzione 
della birra: la raccolta e l’inoculo del lievito.

La tecnologia sinusoidale di Certa offre un pompaggio 
delicato e a basse sollecitazioni di taglio che preservano 
l’integrità delle cellule di lievito. Questo consente 
a BrewDog di raccogliere il lievito fino a dieci volte 
senza compromettere la qualità, riducendo i costi e 
garantendo l’omogeneità della birra. Il controllo preciso 
del flusso e l’elevata capacità di aspirazione della pompa 
sono particolarmente preziosi considerando le lunghe 
linee di raccolta e inoculo del birrificio, che si estendono 
per oltre 75 metri.

La pompa Certa gestisce 45-50 hl per raccolto in circa 
cinque ore, garantisce tempi di trasferimento più brevi 
e rende più semplice per BrewDog effettuare la pulizia 
clean-in-place (CIP).
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CASO DI STUDIO
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Pompe versatili a basse sollecitazioni di taglio 

“Ma soprattutto, le pompe garantiscono 
basse sollecitazioni di taglio. Per le 
nostre birre, vogliamo un lievito sano 
e la delicatezza delle pompe Bredel ci 
garantisce proprio questo. Possiamo 
contare sulle pompe Bredel per la 
manipolazione delicata del lievito. 
Un lievito danneggiato o pompato 
in modo aggressivo causerebbe 
un aumento dei costi, perdite di 
tempo, sprechi di prodotto, problemi 
di filtrazione, una bassa vitalità 
del lievito e un condizionamento 
incompleto in bottiglia.” 
Lee Walker, Responsabile sviluppo tecnico del Gruppo 
St Austell

CASO DI STUDIO

Le pompe peristaltiche Bredel 
sono utilizzate da St Austell 
Brewery per la gestione 
del lievito e della birra

Leggi il caso di 
studio completo 
su St Austell qui
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St Austell Brewery ha evitato interruzioni e costi 
aggiuntivi dovuti al danneggiamento del lievito 
affidandosi alle pompe peristaltiche Bredel per 
effettuare il dosaggio, il trasferimento o la raccolta 
del lievito sensibile al taglio e per la circolazione della 
birra. La loro azione di pompaggio delicata e le basse 
sollecitazioni di taglio preservano l’integrità del lievito, 
garantendo un’elevata qualità della birra, abbattendo i 
costi associati al lievito stesso e riducendo al minimo la 
produzione di fanghi di scarto.

St Austell Brewery, che produce, tra le altre birre, 
la pluripremiata pale ale Tribute e la lager Korev, 
utilizza tre modelli di pompe peristaltiche Bredel nel 
suo processo produttivo:

•	� Bredel 15: per il dosaggio e il ricircolo del lievito e 
per la gestione dei residui umidi di birra nella sala 
di imbottigliamento

•	� Bredel 25: per il dosaggio quotidiano di lievito 
durante la produzione

•	� Bredel 50: per il trasferimento della birra alle teste 
di riempimento dei fusti

Grazie all’eccellente capacità di 
aspirazione, le pompe peristaltiche 
Bredel possono essere posizionate 
in un unico punto per aspirare da 
più serbatoi a distanze diverse. 
Inoltre lavorano con un’ampia 
gamma di dimensioni/lunghezze 
dei tubi e viscosità senza 
compromettere le prestazioni 
ed eliminano il rischio di 
contaminazione da ossigeno.
La pompa Bredel CIP non solo massimizza l’igiene e 
riduce il consumo energetico, ma soddisfa anche la 
velocità maggiore di 2 m al secondo richiesta per la 
pulizia CIP e prolunga la durata del tubo flessibile. 

La pompa Bredel CIP è stata progettata con un nuovo 
rotore per consentire ai birrifici di ottenere la velocità 
maggiore di 2 m al secondo richiesta per la pulizia 
CIP. La ritrazione automatica dei pattini è progettata 
specificamente per i processi CIP, consentendo la 
pulizia all’interno dell’elemento della pompa e del resto 
dell’impianto a valle alla velocità corretta del fluido. 
La pompa Bredel CIP consente una pulizia completa alla 
velocità della linea senza necessità di linee di bypass.
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La pompa Bredel CIP supporta un’ampia gamma 
di operazioni di dosaggio e trasferimento, 
tra cui la gestione del lievito, l’aggiunta di aromi 
e coloranti, il dosaggio di terra diatomacea 
(kieselgur) per la filtrazione e l’applicazione di 
PVPP (polivinilpolipirrolidone) e gel di silice per 
la stabilizzazione. La capacità della pompa di 
trasferire fluidi abrasivi o viscosi con una precisione 
volumetrica del 100% la rende particolarmente 
adatta a queste attività.

Le pompe per il dosaggio chimico di precisione Qdos® 
garantiscono la precisione necessaria per un dosaggio 
accurato dell’estratto di luppolo Tetra, mentre la 
loro azione a basse sollecitazioni di taglio preserva 
l’integrità degli estratti di luppolo viscosi. Il suo fluid 
path completamente racchiuso impedisce fuoriuscite 
di liquido appiccicoso e la sua precisione evita costosi 
sovradosaggi.
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Design igienico a bassa manutenzione

I nostri tubi flessibili e pompe 
dedicati alla birrificazione sono 
igienici per progettazione. 
L’elevata resistenza chimica e 
termica garantisce prestazioni 
affidabili durante il CIP/SIP e una 
lunga durata.
Altri tipi di pompe con camere o spazi ristretti 
creano zone morte dove si accumulano residui e 
possono svilupparsi biofilm. Le nostre pompe di 
lunga durata hanno un solo componente soggetto 
a usura per ridurre al minimo i tempi di fermo per la 
manutenzione e i relativi costi.

La gamma di tubi flessibili Aflex rivestiti in PTFE 
è la soluzione ideale per i birrifici. I tubi flessibili 
FaBLINE™, non soggetti a strozzamenti, offrono una 
soluzione più robusta e affidabile rispetto ai tubi 
tradizionali per il trasferimento di birra o additivi 
da e verso il saturatore, nonché per l’alimentazione 
di birra alle linee di imbottigliamento, lattatura o 
spillatura ad alta pressione. La struttura a superficie 
interna liscia di FaBLINE elimina il rischio di 
intrappolamento del prodotto, l’accumulo di batteri o 
la contaminazione incrociata, mentre il rivestimento 
in PTFE non assorbente garantisce un fluid path 
sempre pulito e igienico. 
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Dr Gab’s

“A differenza dei vecchi tubi flessibili 
in gomma, che solitamente duravano 
solo pochi mesi, non abbiamo avuto 
alcun problema con Aflex: nessuna 
rottura o scoppio.”
Reto Engler  
Co-fondatore e Direttore di produzione di Dr. Gab’s

Dr. Gab’s beneficia di una 
maggiore durata dei tubi 
flessibili grazie ad Aflex FaBLINE
Grazie ai tubi flessibili FaBLINE, caratterizzati 
dall’innovativo rivestimento in PTFE e dall’assenza 
di adesivi, Dr. Gab’s ha registrato un aumento 
significativo dei tempi di operatività, dell’affidabilità 
e della sicurezza dei processi rispetto a 
quanto consentito dai tubi flessibili in gomma 
precedentemente utilizzati nel birrificio con sede 
in Svizzera. 

Con i tubi flessibili in gomma utilizzati in precedenza 
Dr. Gab’s doveva fare fronte a difetti e rotture che 
comportavano interventi di pulizia non previsti e 
perdite di prodotto. Dr. Gab’s ha fatto sempre più 
affidamento sui nuovi tubi flessibili FaBLINE di Aflex 
Hose per il trasferimento della birra da e verso il 
carbonatore.
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CASO DI STUDIO

Leggi il caso di 
studio completo 
su Dr. Gab’s qui
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Riduzione del consumo di energia e di acqua

Grazie al design con un solo albero 
e una sola guarnizione, Certa è 
notevolmente più efficiente dal 
punto di vista energetico rispetto 
ad altre pompe volumetriche, 
consumando fino al 50% in meno. 
Il design sinusoidale del rotore 
garantisce un’elevata efficienza 
a viscosità elevate, riducendo il 
consumo energetico.
Altri tipi di pompe con camere o spazi ristretti 
creano zone morte dove si accumulano residui e 
possono svilupparsi biofilm. Le nostre pompe di 
lunga durata hanno un solo componente soggetto 
a usura per ridurre al minimo i tempi di fermo per la 
manutenzione e i relativi costi.

Schema del processo

Trattamento 
dell’acqua dolce

Tubo flessibile 
di trasferimento

Scarico dello 
zucchero liquido

Dosaggio dei prodotti 
chimici per CIP

Filtrazione 
del mosto Bollitura

Centrifugazione

Fermentazione

Raffreddamento

Maturazione

Dosaggio 
del lievito

Recupero/raccolta 
del lievito

Lievito

Serbatoio di coltivazione del 
lievito/ricezione del lievito

Dosaggio di terra 
diatomacea/kieselgur

Filtrazione

Confezionamento

Dosaggio 
di aromi/
coloranti

Macinazione e 
ammostamento
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SOLUZIONI IGIENICHE PER LE INDUSTRIE DI PROCESSO
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